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VOORGERECHTEN

Carpaccio Truffel
rundercarpaccio » pijnboompit » kapperijes » rucola

Parmezaanse kaas * rode wi + truffelmayonaise

el
Ll

Gegratineerde Gamba s
6 gamba s * gegratineerde kaas  kruidenboter o stokbrood e citroen

e

Burrata
verse Italiaanse mozzarella « basilicum  cherry tomaat »
lomaat * pesto

HOOFDGERECHTEN

Zalmfilet
200 gram o gebakken zalmfilet ¢ seizoensgroenten o

citroen ¢ yakitori of witle winsaus
Halve Maan Steak

200 gram  diamanthaas * saus naar keuze ¢ seizoensgroenten

e —

Ravioli

spinazie * ricotta * romige pestosaus * Parmezaanse kaas  rucola

Warme Sauzen keuze:

Pepersaus ® Champignon Saus ® Witte wijn saus

= _ \ Teriyaki saus  of Chimichurri (fiisse en kruidige saus uit de Argentijnse keuken)

DESSERT

Grand Dessert
De keuken neemt u mee in een ronde
door de dessertkaart, diverse lekkernijen
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